
 

Es ist uns eine Freude, Sie bei uns begrüßen zu dürfen.  
Unser Team und wir danken Ihnen  

für das entgegengebrachte Vertrauen.  
 

Neben unserer Speisekarte versuchen wir für Sie jedes Jahr wieder etwas 
Neues zu finden, von dem wir hoffen,  

auch Sie begeistern zu können.  
Lassen Sie sich von uns überraschen!  

 
Valentinstags-Dinner 

Bierprobe 
Italienisches Büffet 

Schlachtfest 
Frische Muscheln 

Wein & Hunsrück-Tapas  
und vieles mehr… 

Termine werden rechtzeitig bekannt gegeben 

 

Jeden 1. Sonntag im Monat: 
Mittagsbüffet mit traditionellen Gerichten € 22,50 

 

 

 



Rindfleischsuppe 
frisch aus dem Suppenkessel 

 
€   5,80 

 

Zwiebelsuppe  
nach französischem Vorbild  

mit Käse überkrustet 
 

€   7,50 

 

Carpaccio von der Roten Beete 
mit Hirtenkäse, Nüsse und Kernen 

 
€ 10,50 

 

Geräucherte Forellenfilets 
an lauwarmen Lauch-Linsen 

 
€ 14,50 

 

Kleiner gemischter Salatteller 
zusammengestellt aus frischen Salaten  

 
€   4,80 

 

 



Wildragout „Hubertus“  
in kräftiger Rotweinsoße  

dazu Preiselbeerbirne und Kartoffelkroketten 
 

€ 23,50 

 

Wildfrikadelle  
dazu Pommes frites 

 
€ 16,50 

 

Handgerollte Hirschmaultasche 
in Butter gebraten  
an Salatbouquet 

 
€ 17,50 

 

Wir verarbeiten ausschließlich waidgerecht erlegtes Wild aus heimischen Revieren. 

 

 

 
 

 



 

 

 

 

Asterix 
Kleines Schnitzel mit Pommes  

 
€   7,50 

 

Obelix  
Portion Pommes  

 
€   4,00  

 

Kinder-Eis 
 

€   2,50 

 

 

(bis 12 Jahre)



  

 

„Toast Feinschmecker“ 
Kleines Rumpsteak auf Kartoffelrösti  

mit Kräuterbutter und grobem Pfeffer 
 

€ 18,50 

 

Rumpsteak vom Roastbeef ca. 300 g  
mit grobem Pfeffer und Kräuterbutter 

dazu Kartoffelrösti  
 

€ 26,80 

 

Schweinesteaks nach Elsässer Art 
überzogen mit Knoblauchrahm 

dazu Pommes frites 
 

€ 18,50  

 

Schweineschnitzel nach Julchens Art  
überzogen mit Champignonrahmsoße und mit Käse gratiniert 

dazu Kartoffelkroketten 
 

€ 16,50 
(kleine Portion € 14,50)  

 

 



 

 

 

Forelle vom Trauntaler Hof 
nach Müllerin Art in Butter gebraten 

dazu Salzkartoffeln 
 

€ 22,50 

 

Großes Kartoffelrösti  
belegt mit geschmorten Tomaten,  

gebackenem Hirtenkäse und Blattsalat  
 

€ 16,50 

 

Vegetarisches Schnitzel  
auf Weizenprotein-Basis 

überzogen mit Champignonrahmsoße und mit Käse gratiniert 
dazu Kartoffelkroketten  

 
€ 16,50 

(kleine Portion € 14,50)  

 



„Fitnessteller“ 
Kleines Rumpsteak  

an frischem gemischtem Salat 
 

€ 21,50 

 

Salatteller „Landliebe“ 
pfannenfrische Schweineschnitzel 

an knackigem Blattsalat und  
bunten frischen Salaten 

 
€ 15,50 

 

Salatteller „Hunsrück“  
gemischter Salat mit Käsestreifen  

und Kartoffelrösti 
 

€   13,00 

 

Salatteller „Bauern Art“ 
Roastbeefstreifen, Zwiebeln und Tomaten 

auf Blattsalat 
 

€ 18,50 



 

 

Espresso „komplett“ 
mit kleinem Dessert 

 
€   6,00 

 

Espresso „total“ 
mit kleinem Dessert 

und Grappa 
 

€  8,50 

 

Vanille-Eis  

1 Kugel € 1,80 
2 Kugeln € 3,40 
3 Kugeln € 4,80 

…..mit Sahne + € 0,50 
….. mit Omas Eierlikör + € 2,00 

… mit Schokosoße + € 0,50 

 

Warmes Schokoküchlein 
mit Vanilleeis und Sahne 

 
€ 8,50 

 

…



 

Liebe Gäste,  
eine Speisekarte mit Allergenauszeichnung  

erhalten Sie gerne bei der Bedienung.  

Bitte sprechen Sie uns an,  
wenn Sie eine Lebensmittelallergie haben.  

 
Vegetarisch 

Zusatzstoffe:  

Nr. 1 mit Konservierungsstoff  Nr. 2 mit Farbstoff    
Nr. 3 mit Antioxidationsmittel  Nr. 4 mit Süssungsmittel Saccharin 
Nr. 5 mit Süssungsmittel Cyclamat Nr. 6 mit Süssungsmittel Aspartam 
Nr. 7 mit Süssungsmittel Acesulfam Nr. 8 mit Phosphat   
Nr. 9 geschwefelt    Nr. 10 chininhaltig   
Nr. 11 koffeinhaltig    Nr. 12 mit Geschmacksverstärker 
Nr. 13 geschwärzt    Nr. 14 gewachst    
Nr. 15 gentechnisch verändert 

Ketchup und Mayo  
jeweils 0,50 Euro 

 


